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        Olá, sou Fernanda Araújo!
       Em 2018 fiz meu primeiro curso na área da confeitaria e iniciei fazendo
brigadeiros gourmets. No ano de 2022, decidi realizar o sonho de criar doces
com sabores, texturas e design diferenciados e trabalhar com Doces Finos.
       Pensando nisso, criei cada doce com suas características e sabores únicos
para que sua mesa de doces seja inesquecível.         
     Os doces são feitos 100% artesanalmente desde a geleia orgânica de frutas
vermelhas até o recheio de todos os doces. Produzimos e criamos os bomboms
personalizados pensando nos mínimos detalhes desde a combinação de sabores
dos recheios até as cores e formatos, que estarão na sua mesa de doces finos.
       Desejo assim, que os doces não sejam apenas uma sobremesa, mas que você
tenha uma experiência de sabores que possa ser lembrada após seu evento com
aquele “gostinho de quero mais” por você e pelo seus familiares e amigos.
      Agora vou falar um pouco sobre a tão esperada degustação.
      Orientamos que você inicie pelos cítricos ou os doces que contenham frutas
frescas. Em seguida, experimente os  que contenham frutas  secas como:
tâmaras, damascos, ameixas, entre  outras. 
      Depois disso, experimente os que contenham nuts como: amêndoas, nozes,
castanhas, pistache e avelã. E para concluir sua degustação,  experimente os
bombons, brigadeiros e demais doces feitos com chocolate.
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